CARTE DES METS

SALADES

Salade verte pt. 6.- / gd. 10.-
Salade mélée aux herbettes pt. 7.- / gd. 12.-
La d’chez nous 14.-

(salade mélée, oeuf dur, croltons et champignons tiédes)

BURGER

Le «B&B» (Burger Buvette) 20.-
(boeuf 160 gr., lard grillé, oeuf, vacherin fondu,

oignons caramélisés, pain grue et country fries)

POISSON

Panier de friture de sandre 28.-

(sauce maison, salade mélée et country fries)

VIANDES SUR ARDOISE
Filet de parisienne de boeuf CH 200 gr. 32.-
350 gr. 39.-
Servi avec country fries, salade panachée, moutarde

de Sévery et beurre café de Paris.

FONDUE

La moit’ - moit’ ( Gruyére et Vacherin AOP) 25.-/pers.
250 gr. /pers. - min 2 pers. / Fromages Gremaud

Servi avec pain

POUR LES BOUEBO (max. 14 ans)

Country fries et sauce maison 6.-
Mini steak haché de boeuf, country fries 14.-
Mini sandre et country fries 14.-
DESSERTS

Coupe camping 9,50
(glace vanille, vin cuit tiede, meringue et créme)

Coupe automne 9,50

(meringue, vermicelles de marrons au kirsch et créme)
Raisins a la lie et glace vanille 12.-

Meringues (2p.), créme double 9.-

Meringue glacée vanille /fraise et créme double 9.50

Viandes, fromages, légumes: CH / Chasse et poisson: UE

LA CHASSE

Civet de chevreuil «Grand-mére» 25.-
(croGtons, lardons, champignons, oignons)
servi avec garniture de chasse

Entrecote de chevreuil sur ardoise

38.-
(servi avec garniture de chasse)
Fondue Braconnier
- Chevreuil, sanglier, cerf 38.-

- Bouillon au vin rouge et légumes
- Sauces maison

- Servi avec garniture de chasse
300 gr./pers. - min. 2 pers.

MENU CHASSEUR

35.-

Créeme de courge et petits croGtons

®es

Médaillon de chevreuil aux airelles
Garniture de chasse

®es

Coupe automne
(meringue, vermicelles au kirsch et créeme)

garniture de chasse: spaetzli au beurre, choux rouge,
choux de Bruxelles, marrons, pommes aux airelles,
poire et raisins



